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واستخدامھ Blue DiamondTM تعلیمات العنایة بـ
الإجراءات الوقائیة الھامة 1)

دلیل الاستخدام2)

ینبغي قراءة جمیع معلومات السلامة بعنایة وبدقة قبل استخدام ھذا المنتج

لا تسمح للأطفال من الاقتراب من الموقد أثناء الطھي 
لتجنب الإصابة دائمًا، یجب توخي الحذر عند التعامل مع أدوات الطھي الساخنة 
لأسباب تتعلق بالسلامة، لا تترك أدوات الطھي دون مراقبة أثناء الاستخدام وتأكد من أن المقابض لا تمتد على حافة الموقد 
لا تسمح للمقابض بالتمدد على الموقد الساخن، وإلا فقد تصبح المقابض ساخنة 
 تم تصمیم مقابض أدوات الطھي لتقلیل انتقال الحرارة إلى الحد الأدنى.  ومع ذلك، قد تصبح الأغطیة والمقابض ساخنة 

أثناء الطھي لفترات طویلة.  توخِ الحذر عند إزالة الأغطیة أو الرفع باستخدام المقابض. استخدم دائمًا قفازات الفرن أو الحوامل
 عند تركیب مقابض الباكلیت أو مقابض الفولاذ المقاوم للصدأ والسیلیكون، أو استخدام الأغطیة الزجاجیة، تحقق دائمًا من 

العبوة لمعرفة إرشادات درجة الحرارة المحددة
 یمكن تغییر مقابض الفولاذ المقاوم للصدأ عند استخدامھا في الفرن، ولكن ھذا لا یؤثر على سلامة أو أداء أدوات الطھي 

الخاصة بك
لا تستخدم أدوات الطھي في المیكروویف 
لا تغمر الغطاء الساخن في الماء البارد، لأن الصدمة الحراریة یمكن أن تتسبب في تحطم الغطاء 
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قبل الاستخدام الأول
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قم بإزالة جمیع مواد التعبئة والتغلیف والملصقات. یرجى إعادة تدویر النفایات بشكل صحیح
یغسل المنتج بالماء الدافئ والصابون؛ ویشطف ویجفف جیدًا بقطعة قماش ناعمة
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الطھي

:
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الخاص بك Blue DiamondTM توصیات لمنع انبعاج منتج

لا تترك مقلاة فارغة على موقد ساخن. قد یؤدي القیام بذلك إلى تلف المقلاة ورأس الموقد بشكل دائم 
لا تسمح بتسخین الماء المغلي في المقلاة حتى یتبخر 
لا تضع أدوات الطھي الساخنة تحت الماء البارد. اترك أدوات الطھي لتبرد تمامًا 

•
•
•

توصیات لتوفیر الطاقة وتحقیق أفضل نتائج في الطھي والقلي

قم بالطھي على موقد مطابق في قطر القاعدة للوعاء الذي حددتھ 
عند الطھي على الغاز، اضبط اللھب حتى لا یشتعل على جانبي المقلاة 
 تعد إعدادات الحرارة أمرًا مھمًا للغایة. یوصى بإعدادات حرارة منخفضة إلى متوسطة لمعظم عملیات الطھي. تمنع 
 غیر المسببة Blue DiamondTM إعدادات الحرارة المنخفضة المقلاة من السخونة، مما یقلل من تفحم الطعام والزیوت. تقوم طبقة

للالتصاق بتوزیع الحرارة على نحو أكثر فعالیة وقد تتسبب في طھي بعض الأطعمة بسرعة أكبر

•
•
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: توصیات للحصول على أفضل تسویة للطعام

أبدأ دائمًا بمقلاة نظیفة.  اغسل المنتج بعنایة بقطعة قماش ناعمة أو اسفنجة وتأكد من إزالة جمیع آثار زیت الطھي والطعام قبل
تخزین المقلاة.

أخرج الطعام من الثلاجة قبل 10 دقائق من الطبخ أو القلي 
 لا تسقط المقلاة على الأرض واحرص على عدم انبعاج المقلاة أو ثنیھا لأن ذلك قد یؤدي إلى تشویھ الطبقة الخزفیة غیر 

المسببة للالتصاق، مما یؤدي إلى تقلیل خصائص عدم التصاق الطعام
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 في حال التصاق الطعام قلیلاً بالمقلاة أثناء الطھي، أضف كمیة صغیرة من الماء. ستؤدي إضافة الرطوبة إلى خلق موجة 
من البخار والتي من شأنھا تخلیص أي طعام متبقٍ

 ملاحظة: بعد فترة من الوقت، سیحدث ھناك انخفاضًا طبیعیاً في خصائص الطبقة غیر المسببة للالتصاق. ویتم تسریع ھذه 
 Blue العملیة من خلال التعرض الطویل للسطح غیر القابل للالتصاق للحرارة العالیة، والتي تسبب تفحم الطعام والزیت. یمكن لمنتج
DiamondTM غیر القابل للالتصاق تحمل ارتفاع درجة الحرارة العرضي حتى 450 درجة مئویة لفترات قصیرة، والتي تعد میزة 
 أمان.  وھذا یعني أنھ إذا تم تسخین المقلاة عن طریق الخطأ، فلن یتم إطلاق أي أبخرة سامة. بالإضافة إلى ذلك، فإن الطبقة نفسھا لن

تتشقق أو تتقشر. یرجى ملاحظة أن درجة الحرارة ھذه تشیر فقط إلى الطبقة. یمكنك الرجوع إلى العبوة للحصول على إرشادات
درجة الحرارة المحددة.

بالنسبة للأغطیة والمقابض، یرجى الرجوع إلى العبوة الخاصة بك للحصول على توصیات درجة الحرارة 

•

•

•

: زیوت ودھون الطھي

 نوصي باستخدام كمیة صغیرة من الزیت أو الزبدة عند الطھي باستخدام 
 استخدم الزیوت التي تحتوي على نقطة دخان عالیة، مثل زیت الزیتون المكرر أو زیت الفول السوداني أو زیت الذرة أو الزبدة

المصفاة
 لا تستخدم زیت الزیتون البكر أو رذاذ الزیت، بما في ذلك الأیروسول ورذاذ الرش ومضخات الرش. حیث إنھا تتفحم بسرعة كبیرة

على السطح غیر القابل للالتصاق
 یمكن أن یتفحم الطعام والزیت بسرعة كبیرة بسبب الموصلیة الحراریة الممتازة للمقلاة والطبقة غیر المسببة للالتصاق. قم دائمًا

 بالطھي على نار منخفضة إلى متوسطة، واستخدم الحرارة العالیة فقط عند التحمیر والتسمیر
قم دائمًا بتوزیع الزیت بالتساوي على سطح المقلاة 

•
•

•

•

•

الأواني :

 على الرغم من أن أدوات الطھي الخاصة بك أواني معدنیة آمنة، إلا أننا نوصي باستخدام أواني بلاستیكیة أو من النایلون أو مطاطیة
أو خشبیة

لا تطرق بالملعقة أو بالأواني على حافة أدوات الطھي أو إطارھا أو سطحھا. 
لا تقم بتقطیع الطعام أثناء وجوده في المقلاة. 
تعد أواني النایلون مقاومة للحرارة حتى 180 درجة مئویة ویمكن غسلھا في غسالة الصحون بأمان. 

•

•
•
•

:

:

إذا تم تضمین مقصوصة أو مصفاة للبخار في مجموعتك

مصفاة البخار: قم بإضافة مصفاة البخار إلى قاعدة مع قطر مماثل لتبخیر كل شيء بسرعة. 
یمكن إزالة بقایا الطعام والبقع من الخارج باستخدام منادیل تنظیف من النایلون. 
تجنب استخدام الصوف الصلب أو منادیل تنظیف من الصلب أو المنظفات القویة. 
یمكن غسل كلاھما في غسالة الصحون بأمان. 

•
•
•
•

اترك المقلاة حتى تبرد ثم نظفھا جیدًا بعد كل استخدام. 
 في غسالة الصحون بأمان، إلا أننا نوصي بالغسیل الیدوي بالماء Blue DiamondTM على الرغم من أنھ یمكن غسل منتجات

الدافئ والصابون لإطالة عمر المقلاة
لا تستخدم الصوف الصلب أو منادیل التنظیف المصنوعة من النایلون.  للحصول على أفضل النتائج، نظف المنتج بقطعة قماش

ناعمة أو إسفنجة.
لا تستخدم منظف الفرن أو المنظفات الكاشطة الأخرى

 عند استخدام حرارة عالیة مع دھون وزیوت الطھي، یمكن أن تتكون رواسب بنیة على الطبقة غیر المسببة للالتصاق. یمكن أن یؤدي
ذلك إلى إنتاج طبقة رقیقة متفحمة من الزیوت والدھون تضعف أداء الطبقة غیر المسببة للالتصاق. وإذا حدث ھذا، فقم بإزالة مخلفات

الطعام وغلي الماء في المقلاة ثم اتركھا لتبرد. ثم اغسلھا بالماء الدافئ والصابون. 
للحروق الشدیدة، اغسلھا باستخدام اسفنجة المیلامین، وصب كمیة قلیلة من الماء الدافئ في المقلاة وقم بفركھا في حركة دائریة

تأكد دائمًا من أن المقلاة نظیفة قبل تخزینھا. 
تعد العلامات الموجودة على السطح والتغییرات في اللون الطفیفة التي تطورت على مر الزمن طبیعیة ولن تؤثر على أداء

الطبقة. 
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تخزین أدوات الطھي بشكل صحیح :

لا تقم بتخزین الأواني المعدنیة داخل أدوات الطھي الخاصة بك. احرص دائمًا على تثبیت أدوات الطھي بعنایة  
ووضع واقیات المقلاة بینھما لحمایة الطبقة غیر المسببة للالتصاق. 

نتمنى لكم الكثیر من متعة الطھي!

•

 دسیاسة ضمان

 لا یسري الضمان الخاص بك إلا على عیوب المواد أو صنعة المنتج والطبقة غیر المسببة للالتصاق في إطار الاستخدام العادي 
 إذا تبین أن منتجك معیب خلال فترة الضمان، فیجوز للمالك .Blue DiamondTM وغیر المھني وفقاً لدلیل العنایة والاستخدام لـ

الأصلي إعادتھ إلى المتجر ذي الصلة. یرجى أیضًا التأكد من تضمین عنوان الإرجاع ووصف عیب المنتج ورقم الھاتف وأي
معلومات أخرى ذات صلة بإرجاع المنتج.

 على عامین ضد عیوب التصنیع. ویسري الضمان مدى Blue DiamondTM یقتصر الضمان على الطبقة غیر المسببة للالتصاق لـ
الحیاة على الأجزاء الأخرى ضد عیوب التصنیع

 بإصلاح أي صنعة معیبة مجاناً، Blue DiamondTM ووجد أنھ معیب، تقوم ،Blue DiamondTM عند فحص المنتج من قبل
بینما تحتفظ بالحق في أن تقرر استبدال المنتج بالكامل، أو إذا لم یعد متوفرًا، بمنتج مماثل

 یستثني ھذا الضمان بشكل صریح الأضرار الناجمة عن سوء الاستخدام و/أو الحوادث و/أو التعسف في الاستخدام و/أو الحرارة
الزائدة و/أو الاستخدام التجاري و/أو تعدیل المنتج من قبل العمیل النھائي. لا یغطي ھذا الضمان البقع أو تغییر اللون أو الخدوش

بسبب البلى العادي. ولن یؤدي ھذا الضمان بأي حال من الأحوال إلى أي تعویض عن الخسارة المترتبة.

سیتم اعتبار ھذا الضمان ساري المفعول فقط عند تقدیم وثیقة مؤرخة تثبت الشراء، وبطاقة الضمان والمنتج الذي تم شراؤه. یرجى
الاحتفاظ ببطاقة الضمان ھذه مع إثبات الشراء.

لا یؤثر ھذا الضمان على حقوق المستھلك القانونیة داخل الاتحاد الأوروبي. یمنحك ھذا الضمان حقوقاً قانونیة محددة، وقد تتمتع أیضًا
بحقوق أخرى تختلف من بلد إلى آخر.
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